Menii-Abend

entdecken - probieren - genieBBen

Dienstag, 07. November 2017

MARONIS

Zu Gast ist die Weinkellerei Wieser aus der Steiermark

Aperitif und GruR aus der Kiiche
WIEzzante Rosé (ein Frizzante aus Zweigelt Rosé)

Triologie vom Wildlachs
(Tartar auf gerdstetem Weillbrot; gebeizt mit Honig-Senf-Dill-Sauce;
gegrillt mit Meerrettich-Creme)
2016 Sauvignon blanc

* 5

Kartoffelsiippchen
mit Walnuss-Sahne und Speckchip
2016 WeiBburgunder

¥k k ok

Rosa gebratener Hirschriicken
mit Wachholderjus und Preiselbeerbirne
Schwarzwurzeln und Kiirbiskern-Kroketten
2015 Innovation — Selektion Konig
(ein Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Syrah im Holzfass gereift)

oder

Gegrilltes Lachsforellenfilet

auf Kiirbisgemiise und Krauterrisotto
2016 Chardonnay

Rk

Hausgemachtes Zitronen-Eis
mit frischen Kiwis und einem Klecks Eierlikér
2016 Traminer

4-Gang-Meni mit begleitenden Weinen € 35,50
4-Gang-Ment ohne Weinbegleitung € 29,50

Menii mit Vorbestellung und Tischreservierung.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
Mohrenplatz 10 - 82467 Garmisch-Partenkirchen




