[bookmark: _Hlk524872852]


Mittags-Tageskarte von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr oder bis es aus is!

Hacker Pschorr Oktoberfest Märzen vom Fass	0,3 l 	€ 3,30		0,5 l 	€ 3,90

Montag, 14. Oktober 2019					
[bookmark: _Hlk8457327][bookmark: _Hlk528753236][bookmark: _GoBack]Käsespätzle mit Röstzwiebeln und kleinem Salatbouquet A,D,E,I,L		 		7,90

Cheese spätzle with onions and small salad

Dienstag, 15. Oktober 2019					
[bookmark: _Hlk10973530][bookmark: _Hlk10051438][bookmark: _Hlk16921566]Kasseler auf Sauerkraut und Kartoffelpüree D,E,I,J,G,L						8,50

Cured pork with sauerkraut and mashed potatoes

Mittwoch, 16. Oktober 2019					
„Riz Colonial“ Hähnchengeschnetzeltes in einer fruchtigen Currysauce, Duftreis D,E,I,J	8,90

Chicken strips with fruity curry sauce, aromatic rice

Donnerstag, 17. Oktober 2019					
[bookmark: _Hlk17022409]Linseneintopf mit Wienerle und Steinofen-Baguette E,G,I,J					7,90
Lentil stew with Vienna sausage and stone oven baguette

Freitag, 18. Oktober 2019 							
Gegrilltes Zanderfilet auf Lauchrahmgemüse, Herzoginkartoffeln A,D,I,J			9,80

Grilled fillet of zander, leek vegetables in cream, duchess potatoes

Samstag, 19. Oktober 2019
Leberkäs mit Spiegelei, Rahmspinat und Salzkartoffeln A,D,E,I,J,L 				8,50

	Meat loaf with fried egg, creamed spinach, boiled potatoes[...] […]


	
	
	


Vom Metzger Fink: 1 Paar Weißwürste mit süßem Händlmaier-Senf und einer Breze	6,50

Butcher Fink’s „Weißwurst“ (veal sausage), sweet  mustard, pretzel

Tagesspezialitäten: 

6 Fränkische Rostbratwürstchen, Sauerkraut, Bratkartoffeln, mittelscharfem Senf G,3,15 	10,90

6 Rostbratwürstchen (Bavarian small sausages), sauerkraut, potatoes and medium mustard

[bookmark: _Hlk9087296]Tagliatelle in Gorgonzolasauce mit Birnenspalten und Parmesanchip D,I 			13,80

Tagliatelle with gorgonzola cheese and williams peer

Spaghetti mit marinierten Lachsstreifen in Kräutersahne A,D,I,J				15,80

Spaghetti with salmon in herb cream sauce

Inklusivpreise in € / Price in EUR 

