Menii-Abend

entdecken - probieren - genieBBen
Donnerstaq, 16. Januar 2020

MARONIS

Aperitif
Frizzante Lominus - Fruchtiger Frizzante aus Griinem Veltliner und Gelben Muskateller
Weinhof Petz, Krems, Osterreich

GruR aus der Kiiche

L2 L ]

Gerduchertes Forellenfilet

Apfel-Lauchsalat, Sahnemeerrettich
2018 Grauer Burgunder Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Oberbergen im Kaiserstuhl - Baden

kK

Klare Ochsenschwanzsuppe
GrieBnockerl und Gemiisestreifen

> kK

Kalbsfilet im ganzen gebraten

Steinpilzrahmsauce
Mandelbrokkoli
Mohnspétzle
2018 Chiaretto Valtenesi DOC
Pasini Azienda Agricola San Giovanni — Valtenesi e Lugana

oder

Gegrilltes Wolfsbarschfilet

Limonengras-Sauce
Kiirbis-Birnengemiise
Kartoffelplatzchen
2018 Kreuznacher Riesling trocken
Weingut S.J. Montigny, Bretzenheim — Nahe

ek ok ok

Rumtopf-Friichte
auf Vanille-Eis
Zimtsahne

Menii mit Aperitif und mit Weinbegleitung € 49,00
Meni ohne Aperitif und ohne Weinbegleitung € 39,00

Meni nur mit Vorbestellung und Tischreservierung - Anderungen vorbehalten

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Mohrenplatz 10 - 82467 Garmisch-Partenkirchen
Telefon 08821/9669566 - www.maronis-gap.de




